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Avviso alla Nos{ra Clieniela

Con Rilevamento di Regolamento Europeo 1169/2011, si informa la gentile Clientela che alcuni
dei piatti del menu potrebbero contenere sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze.

Questi prodotti possono essere:

- CEREALI contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut
- CROSTACEI e prodotti a base di crostacei

- UOVA e prodotti a base di uova

- PESCE e prodotti a base di pesce

- ARACHIDI e prodotti a base di arachidi

- SOIA e prodotti a base di soia

- LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

- FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti
- SEDANO e prodotti a base di sedano

- SENAPE e prodotti a base di senape

- SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo

- ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

- LUPINI e prodotti a base di lupini

- MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi

Pertanto, in caso foste a conoscenza di avere allergie o intolleranze ai prodotti sopra elencati, Vi
chiediamo cortesemente di fare riferimento al Personale di Sala per ogni richiesta di
informazioni o chiarimenti.

Lo Staff di “Manuno” é a Vostra completa disposizione e Vi augura Buon Appetito




1 Nos{ri Valori

Accoglienza

Qualita

Cortesia

Passione

Servizio

Eccellenza

Area Bimbi

Giochi Interattivi
Manuno = una Garanzia!

scannerizza qui!

Si accettano prenofazioni per feste di
compleanno - bat{esimi-comunioni-cresime
lauree-cene aziendali-pranzi di lavoro-
pizze anche a mezzogiorno

Menu dei Piccoli # @R O®

Menu Espresso €11,00

1 Primo + 1 Secondo + 1 Patatine Fritte.

Baby Menu Espresso € 9,00

1 Primo o 1 Secondo + 1 Patatine Fritte.
Primi Piatti a Scelta

Piccolini al Pomodoro

Risotto allo Zafferano

Penne, Panna e Prosciutto Cotto
Secondi Piatti a Scelta

Wurstel alla griglia

Cotoletta di Pesce Pangasio
Cotoletta di Pollo Cornflakers




Denominazione DOP. e 1G.P

L’ltalia é il Paese europeo con il maggior numero di prodotti agroalimentari a denominazione di origine

e a indicazione geografica riconosciuti dell'Unione europea

Un’ulteriore dimostrazione della grande qualita delle nostre produzioni, ma soprattutto del forte legame
che lega le eccellenze agroalimentatri italiane al proprio territorio di origine.

Il sistema delle Indicazione Geografiche dell’Ue, infatti, favorisce il sistema produttivo e I'econimia

adel territorio; tutela 'ambiente, perche il legame indissolubile con il territorio di origine esige la salvaguardia
degli ecosistemi e della biodiversita; sostiene la coesione sociale dell'intera comunita.

Allo stesso tempo, grazie alla certificazione comunitaria si danno maggiori garanzie ai consumatori con un
livello dii tracciabilita e di sicurezza alimentare piti elevato rispetto ad altri prodotti.

I prodotti D.O.R e I.G.R, rappresentano I'eccelenza della produzione agroalimentarte europea e sono ciscuno
il frutto di una combinazione unica dli fattori umani ed ambientali caratteristica di un determinato

territorio.

Per questo motivo I'Unione europea detta regole precise per la loro salvaguardia, prevedendo L'istituzione
di appositi regimi normativi di qualita, a tutela della buona fede dei consumatori e con lo scopo di dotare

i produttori di strumenti concreti per identificare e promuovere meglio prodotti aventi caratteristicghe

specifiche, nonche proteggeril da pratiche sleali.

Il regolamento (UE) N 1151/2012 (art.5) descrive puntualmente il significato degli acronimi D.O.P e |.G.R
precisando che:

- con il marchio D.O.R, (Denominazione di Origine Protetta) si identifica un prodotto originario
di un luogo, di una regione o di un paese, la cui qualita o le carartteristiche sono dovute
essenzialmente o esclusivamente ad un particolare ambiente geografico ed i suoi intrinseci
fattori naturali e umani e le cui fasi di produzione si svolgono nella zona geografica delimitata

- con il marchio I.G.PR. (Indicazione Geografica Protetta) si designa un prodotto originario di

un determinato luogo, regione, paese alla cui origine geografica sono essenzialmente attribuibili

una data qualita, la reputazione o altre caratteristiche e la cui produzione si svolge per almeno

una delle fasi nella zona geografica delimitata. Solo quelle produzioni che dimostrano una tradizione

produttiva consolidata e codificata, un legame indiscindibile con il territorio di provenienza,

un tessuto socio-imprenditoriale adeguato e che riescono a raggiungere elevati standard qualitativi

certificati da organismi terzi di controllo, possono aspirare ad ottenere e conservare I'ambito

riconoscimento comunitario e la contemporanea iscrizione al registro europeo dei prodotti Dop e IGR
g - | prodotti di cui possiamo assolutamente fidarci sono quelli che hanno il logo introdotto dalla legislazione

europea circa 6 anni fa, che rappresente una foglia bianca su fondo verde il cui contarno € delimitato da

una serie di stelline




Antipasli di Mare

Polpo alla Griglia con Patate Lesse S
Polpo, Patate Lesse, Olio E.V.O., Prezzemolo Essiccato, Salsa allo Yogurt. o

Polipetti alla Luciana
Polipetti, Crostini di Pane, Rosmarino, Olio E.V.O.

s
Affettati di Mare 4. €20,00
Bresaola di Tonno Rosso, Pesce Spada Affumicato, Salmone Affumicato,
Pesto di Capperi di Pantelleria, Sfoglia di Cipolla di Tropea,
Crema di Burro Ammorbidito, Speziato con Crostini al forno.

Zuppa di Cozze . €12,00

Gamberone, Scampo, “Olio Santo”, Polipo, Cozze.

. €12,00

Impepata di Cozze . €10,00

Cozze, Limone I.G.P, Pepe, Vino.

Souteé di Frutti di Mare . €16,00
Cozze, Vongole, Cannolicchi, Fasolari, Olio E.V.O., Aglio, Prezzemolo, Vino Bianco. ~*

« v
Entré % . €10,00

Zeppoline di Mare, Polpettine Tonno e Patate, Salsa Yogurt Aromatizzata alle
Erbette, Cocktail di Gamberi in foglia con Salsa Vodka.

Antipasti di Terra oy

Carpaccio di Bresaola D.0.P. 4 . €14,00
Bresaola I.G.P, Letto di Rucola, Scaglie di Grana D.O.P, Olio E.V.O. Limone I.G.P. *°
Caprese con Bufala D.0.P, 7. €13,00
Mozzerella di Bufala D.O.P. 250gr., Pomodori, Olio E.V.O., Basilico. o
Tagliere di Salumi % . €18,00

Prosciutto Crudo di Parma 18 mesi D.O.P, Speck IGP, Salame Dolce D.O.P, e
Pancetta D.O.P, Olive di Gaeta.

Tagliere di Formaggi Misti . €18,00
Gorgonzola D.O.PB, Brie, Scamorza, Grana Padano D.O.P. 18 mesi,
Taleggio D.O.P, Miele di Acacia.

Primavera . €18,00
Mozzarella di Bufala D.O.P. 250gr., Prosciutto Crudo di Parma D.O.P. 18 mesi,
Olio E.V.O., Basilico.

* Avvisiamo la Clientela che, secondo la disponibilita del mercato, alcuni prodotti potrebbero essere congelati o surgelati.
« Gli ingredienti in Grassetto, contengono tracce di latticini e tutti i suoi derivati.

« Avvisiamo la Clientela con intolleranze al Glutine, di informare il personale di sala, per una maggiore accortenza.

Coperto: € 2,00




Spaghetti alle Vongole con Sapori del Vesuvio
Spaghetti I.G.P, Pomodoro del Piennolo del Vesuvio D.O.P.,
Olio E.V.O. all’Aglione di Montagna, Vongole, Prezzemolo Essiccato.

Spaghetti con Cozze e Sapori del Vesuvio
Spaghetti I.G.P, Cozze, Pomodoro del Piennolo D.O.P,
Olio E.V.O. all’Aglione di Montagna, Prezzemolo Essiccato.

Linguine con Crema di Scampi
Linguine 1.G.R, Scampi, Olio E.V.O. all’Aglione di Montagna, Pezzemolo Essiccato.

Scialatiello allo Scoglio
Scialatiello 1.G.P, Cozze, Vongole, Pomodoro del Piennolo del Vesuvio,
Olio E.V.O. all’Aglione di Montagna, Prezzemolo Essiccato.

Risotto alla Pescatora »
Riso, Fonduta Nero di Seppia, Stracciata di Bufala D.O.P,
Gambero di Mazzara del Vallo.

Paccheri con Granchio e Pomodori del Piennolo del Vesuvio
Paccheri, Granchio, Pomodori del Piennolo del Vesuvio,
Olio E.V.O all’Aglione di Montagna, Prezzemolo Essiccato.

Pasta e Fagioli con Cozze del Fusaro
Pasta Mista, Fagioli Cannellini, Cozze, Prezzemolo,
Olio E.V.O. all’Aglione, Sedano, Carote, Pomodorini.

Primi Piatti di Terra & (L

Spaghettoni all’ltaliana
Spaghettoni, Pomodoro Datterino, Olio E.V.O., Basilico Cristallizzato.

Gnocchi alla Campagnola
Gnocchi, Salsa di Pomodoro San Marzano, Fior di Latte, Basilico.

Maria Carolina
Rigatoni alla Bolognese di Maialino Nero Casertano, Pomodorini del Piennolo del Vesuvio.

Re Nasone
Paccheri con Pesto di Fior di Zucca, Speck Croccante, Granella di Nocciole di Giffoni.

Alla Nerano
Spaghettoni, Zucchine, Provolone del Monaco, Basilico, Olio E.V.O., Cipolla.

- - - "/
Risotto agli Ortaggi K

Risotto, Verdure di Stagione, Burro, Provolone del Monaco. ’

€11,00

€15,00

€14,00

€16,00

€16,00

€10,00

€10,00
€10,00
€12,00
€12,00
€12,00

€10,00

U

* Avvisiamo la Clientela che, secondo la disponibilita del mercato, alcuni prodotti potrebbero essere congelati o surgelati.
« Gli ingredienti in Grassetto, contengono tracce di latticini e tutti i suoi derivati.

« Avvisiamo la Clientela con intolleranze al Glutine, di informare il personale di sala, per una maggiore accortenza.

Coperto: € 2,00




Spigola in Crosta
Spigola, Sale, Erbette, Chips, Lime, Pepe Rosa, Olio E.V.O., Prezzemolo.

Grigliata di Pesce
3 Gamberoni Argentini, Bistecca di Tonno Pinna Gialla 200gr.,
1 Calamaro, Olio E.V.O., Prezzemolo.

Orata ai Sapori del Vesuvio

‘

. €18,00

’72 g

. €30,00

4 € 22,00

Orata 3/400 gr, Erbette, Pomodorini del Piennolo del Vesuvio, Olio E.V.O., Prezzemofo

Gamberoni alla Brace
Gamberoni Argentini 7 pz., Insalatina Mista, Teste di Agrumi.

Filetto di Branzino alla Mediterranea
Branzino 3/400gr., Olio E.V.O. Aglio, Capperi, Olive Taggiasche,
Pomodoro del Piennolo del Vesuvio.

Frittura Gamberi e Galamari
Calamaro del Marocco, Gamberi, Farina 00, Semola.

Secondi di Terra

Scaloppina di Vitellina
Vitello, Agrumi, Burro, Grani di Pepe Verde.

Tagliata di Tomahawk 250gr.

Tomahawk, Scaglie di Grana Padano, Pomodorino Ciliegino, Rucola.

Hamburgher di Scottona Blackhouse 200gr
Scottona di Blackhouse, Patate Chips, Pepe Rosa, Lime.

Salsiccia con Sapori della Terra
Salsiccia, Birra, Funghi Champignon.

Arrosto di Beef 500gr.

Cuore Reale di Scottona.

Grigliata Mista di Carne

Salsiccia, Costine di Maiale, Petto di Pollo, Puntine.

i€ 18,00

n \\)x\“

. €£18,00

5
zg g

€18,00

\.’

. €12,00

7123 g

. €23,00

7. €18,00

a gt

* Avvisiamo la Clientela che, secondo la disponibilita del mercato, alcuni prodotti potrebbero essere congelati o surgelati.

« Gli ingredienti in Grassetto, contengono tracce di latticini e tutti i suoi derivati.

« Avvisiamo la Clientela con intolleranze al Glutine, di informare il personale di sala, per una maggiore accortenza.

Coperto: € 2,00




Sfizioserie

S
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Fritto all’ltaliana €12,00
1 Arancino, 1Crocché, 1 Frittatina, 5 Zeppoline, Verdure Pastellate 80/100gr.

Mozzarelline in Carrozza 5pz. € 5,00
Mozzarella, Farina, Uova, Pane Grattato.

Montanare di Fantasia 3 pz. € 6,00
1) Pomodoro, Grana Padano, Basilico,

2) Burrata, Pistacchio, Mortadella, Basilico,

3) Spianata Calabra, Crema di Ricotta, Noci.

Frittatina 1 pz. € 2,00
Bucatini, Besciamella, Piselli, Pepe, Carne Macinata.
Crocche 1 pz. € 2,00

Patate, Fior di Latte, Uova, Sale, Pepe.

Arancino 1 pz. € 2,00

Riso, Carne Macinata, Pomodoro, Formagagi.

Conjorni o (@@
€

Patate Fritte &P 5,00
(Patate* e Sale) e
Patate al Vapore % . € 5,00
(Patate, Olio E.V.O., Prezzemolo e Sale) Peags
Patate al Forno . € 5,00
(Patate, Olio E.V.O., Rosmarino, Sale e Pepe) Tt
Patate Dippers* Fritte 4. € 6,00
(Patate* e Sale) g
Verdure Grigliate fresche % . € 17,00
(Melanzane, Zucchine, Radicchio, Peperoni, Olio E.V.O., Prezzemolo) Oz g
Verdure al Vapore fresche K] . € 7,00
(Carotine, Patate, Fagiolini, Olio E.V.O., Sale) o
Misticanza fresca . € 6,00

(Rucola, Pomodorini, Mais, Radicchio)

* Avvisiamo la Clientela che, secondo la disponibilita del mercato, alcuni prodotti potrebbero essere congelati o surgelati.
« Gli ingredienti in Grassetto, contengono tracce di latticini e tutti i suoi derivati.

« Avvisiamo la Clientela con intolleranze al Glutine, di informare il personale di sala, per una maggiore accortenza.

Coperto: € 2,00




1 a Pizza secondo Manuno

La grande passione, I'entusiasmo, la professionalita di Mario Matarazzo e
della moglie Angela in poco tempo hanno reso Manuno un nome molto
affermato su San Prisco e dintorni. Molte persone hanno frequentato ogni
giorno la piccola pizzeria in Via Agostino Stellato 9 bis, gia segnalata su
molte guide e su molti siti internet per i meriti acquisisti, e tutt'ora ne
apprezzano la piccola dimensione e la familiarita. Manuno raccoglie I'esp-
erienza qualitativa maturata in San Prisco proponendo spazi piu adatti ad
accogliere compagnie numerose, famiglie con bambini, pranzi di lavoro,
cene aziendali, feste e celebrazioni. Nelle pizzerie, ristoranti, bracerie
Manuno puoi gustare la Verace Pizza Napoletana, accompagnata da pro-
dotti genuini e sempre freschi come provola, friarielli, salsiccia napoletana,
mozzerella di bufala e tanti altri.

La pizza Napoletana, dalla pasta morbida e sottile ma dai bordi alti (detti
“cornicione”), e la pizza italiana per antonomasia.

Dal 5 febbraio 2010 e ufficialmente riconosciuta come specialita tradiziona-
le garantita dalla comunita europea. Nel 2011, la pizza napoletana e stata
presentata dall’ltalia come candidata al riconoscimento UNESCI come
patrimonio immateriale dell'umanita. La peculiarita della pizza napoletana
e dovuta soprattutto alla sua pasta che deve essere prodotta con un impa-
sto simile a quello del pane - ossia completamente privo di grassi- morbido
ed elastico, steso a mano in forma di disco senza toccare i bordi che forme-
ranno in cottura un tipico “cornicione” di 1 o 2 cm mentre la pasta al centro
sara alta circa 3 mm. Un veloce passaggio in un forno molto caldo deve
lasciarla umida e soffice, non troppo cotta.

(™ P1ZZERIA

Via Agostino Stellato 9 bis San Prisco (CE) Via Zara, 49 - Brescia
Tel. 0823 1841636 Tel. 030225434




CORMICIONE DI
ALMENO 2 CM DI ALTEZZA
POMODOR
PELATO CAN

MOZZARELLA
DI BUFALA D.0..
CAMPANA

CUORE
"ORBIDO ED
ELASTICO COTTA A 485
NEL FORNO A LEG
OLIO EXTRAVERGINE
D"OLIVA

IL DIAMETRO NOM DEVE ESSERE INFERIORE A 28 (M £ SUPERIORE A 33 CI




4 FORMAGGI

(Pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola, Emmenthal, Scamorza, Basilico) € 9,50

4 STAGIONI

(Pomodoro, Mozzarella, Funghi, Craciofi, Prosciutto Cotto, Olive Nere, Basilico)

AL SALMONE

(Pomodorini, Mozzarella, Salmone, Basilico)

ALLO SCOGLIO

(Pomodoro, Mozzarella, longole, Cozze, Gamberetti*, Basilico)

BELLA VISTA

(Mozzarella, Brie, Speck, Scamorza, Basilico)

BIANCANEVE

(Mozzarella, Panna, Crudo di Parma D.O.P. stag.18 mesi,
Parmigiano Reggiano D.O.P. stag.18 mesi, Basilico)

BRIE

(Pomodoro, Mozzarella, Brié, Basilico)

BRESAOLA E CHIODINI

(Pomodoro, Mozzarella, Bresaola D.O.P, Chiodini, Basilico)

BUFALINA
(Pomodoro, Mozzarella di Bufala D.O.P, Basilico)

BRESAOLA

(Pomodoro, Mozzarella, Bresaola, Basilico)

CAPRESE
(Pomodoro San Marzano D.O.P, Mozzarella di Bufala D.O.P,
Pomodorini del Piennolo del Vesuvio, Basilico)

CALAMARI

(Pomodoro, Mozzarella, Calamari*, Basilico)

CALZONE FARCITO

(Pomodoro, Mozzarella, Funghi, Carciofi, Prosciutto Cotto, Basilico)

CALZONE PROSCIUTTO

(Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Basilico)

CALZONE NAPOLETANO

(Pomodoro, Mozzarella, Ricotta, Prosciutto Cotto)

CALZONE FRITTO

(Ciccioli, Mozzarella, Ricotta, Pepe)

CALZONE FRITTO NAPOLETANO

(Mozzarella, Prosciutto Cotto, Ricotta, Pepe)

CAPRICCIOSA

(Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi, Carciofi, Basilico)

CARCIOFI

(Pomodoro, Mozzarella, Carciofi, Basilico)

W
. € 950
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* Avvisiamo la Clientela che, secondo la disponibilita del mercato, alcuni prodotti potrebbero essere congelati o surgelati.
« Gli ingredienti in Grassetto, contengono tracce di latticini e tutti i suoi derivati.

« Avvisiamo la Clientela con intolleranze al Glutine, di informare il personale di sala, per una maggiore accortenza.

Coperto: € 2,00




CRUDO DI PARMA . € 950
(Pomodoro, Mozzarella, Crudo di Parma D.O.P. stag.18 mesi, Basilico)
CRUDO E PANNA . % . €10,00
(Pomodoro, Mozzarella, Panna, Crudo di Parma D.O.P. stag.18 mesi, Basilico) il

W
CAPRESE CRUDO . €13,50
(Pomodoro, Mozzarella, Pomodorini, Crudo di Parma D.O.P. stag 18 mesi, Basilico)™*"

1<
CARRETTIERA CON PROVOLA . €11,50
(Salsiccia, Friarielli, Provola, Basilico) e

W
CRIPS . €11,50
(Mozzarella di Bufala D.O.P,, Porcini, Pomodorini, Speck D.O.P, Basilico) e g

1<
DELLA CASA . €14,00
(Sorpresa del Pizzaiolo [contiene tracce di lattosio] da 8 a 12 gusti) o

1<
DEL RE . €10,50
(Pomodoro, Mozzarella, Origano, Prosciutto Cotto, Acciughe, Basilico) Tt
DIAVOLA % € 9,50
(Pomodoro, Mozzarella, Spianata Calabra D.O.P., Peperoni, Basilico) Peages

W
FOCACCIA . € 4,00
(Olio E.V.O., Origano) ke
FRIARELLI % € 8,00
(Pomodoro, Mozzarella, Friarielli, Basilico) g
FUNGHI % € 8,00
(Pomodoro, Mozzarella, Funghi, Basilico) g g
GAMBERETTI %  €10,50
(Pomodoro, Mozzarella, Gamberetti* Basilico) 22
GHIOTTONA % €13,50
(Pomodoro, Mozzarella, Porcini, Spianata Calabra D.O.P, Peperoni, g
Speck D.O.P, Basilico)

W
GORGONZOLA 5. € 8,00
(Pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola D.O.P, Basilico) e
MARGHERITA % € 6,50
(Pomodoro, Mozzarella, Basilico) za gt
MARINARA % € 5,00
(Pomodoro, Origano, Olio E.V.O., Aglio, Basilico) Frza g
MANTOVANA %  €10,50
(Mozzarella, Pancetta, Salsiccia Napoletana, Basilico) 2 gt
MARE E MONTI %  €13,00
(Pomodoro, Mozzarella, Porcini, Polpo del Pacifico, Seppie, Gamberetti, Basilico) = “=a
MEDITERRANEA % € 8,00
(Pomodoro, Mozzarella, Pomodorini, Origano, Basilico) rza g

<2
MISTO BOSCO . € 8,00

(Pomodoro, Mozzarella, Porcini, Chiodini, Champignon)

* Avvisiamo la Clientela che, secondo la disponibilita del mercato, alcuni prodotti potrebbero essere congelati o surgelati.
« Gli ingredienti in Grassetto, contengono tracce di latticini e tutti i suoi derivati.

« Avvisiamo la Clientela con intolleranze al Glutine, di informare il personale di sala, per una maggiore accortenza.

Coperto: € 2,00




MONTANARA
(Pomodoro, Mozzarella, Speck D.O.P, Funghi Champignon, Basilico)

NAPOLI

(Pomodoro, Mozzarella, Origano, Acciughe, Basilico)

NUTELLA
(Pasta pizza, Nutella)

OCCHIO DI BUE

(Pomodoro, Mozzarella, Uova, Olive nere, Basilico)

ORTOLANA

(Pomodoro, Mozzarella, Zucchine, Melanzane, Peperoni, Basilico)

PARMIGIANA

(Pomodoro, Mozzarella, Melanzane alla griglia, Basilico)

PANCETTA

(Pomodoro, Mozzarella, Pancetta D.O.P, Basilico)

PROVOLA

(Pomodoro, Mozzarella, Provola, Basilico)

PEPERONI

(Pomodoro, Mozzarella, Peperoni, Basilico)

PATATE

(Pomodoro, Mozzarella, Patate fritte*, Basilico)

PORCINI

(Pomodoro, Mozzarella, Porcini, Basilico)

PRIMAVERA

(Pomodorini, Mozzarella, Rucola, Olive nere)

PRATAIOLA

(Pomodoro, Mozzarella, Zucchine, Melanzane, Peperoni, Funghi, Basilico)

PROSCIUTTO

(Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Basilico)

PROSCIUTTO FUNGHI

(Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi Champignon, Basilico)

PUGLIESE

(Pomodoro, Mozzarella, Cipolle, Basilico)

ROMANA

(Pomodoro, Mozzarella, Origano, Acciughe, Capperi, Basilico)

RUCOLA

(Pomodoro, Mozzarella, Rucola)

RUSTICA

(Pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola D.O.P, Noci, Basilico)

SALAME PICCANTE

(Pomodoro, Mozzarella, Spianata Calabra d.o.p., Basilico)

* Avvisiamo la Clientela che, secondo la disponibilita del mercato, alcuni prodotti potrebbero essere congelati o surgelati.

« Gli ingredienti in Grassetto, contengono tracce di latticini e tutti i suoi derivati.

« Avvisiamo la Clientela con intolleranze al Glutine, di informare il personale di sala, per una maggiore accortenza.

Coperto: € 2,00




SALSICCIA

(Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia Napoletana, Basilico)
SAPORITA

(Pomodoro, Mozzarella, Spianata Calabra, Acciughe, Gorgonzola D.O.P, Basilico)
SCAROLA

(Mozzarella, Scarola, Olive nere, Acciughe, Capperi, Basilico)
SFIZIOSELLA

(Pomodorini Freschi, Melanzane Fritte, Provola, Speck, Basilico)
SICILIANA

(Pomodoro, Acciughe, Capperi, Origano, Olive nere, Basilico)
SPECK

(Pomodoro, Mozzarella, Speck d.o.p.,Basilico)

TONNO

(Pomodoro, Mozzarella, Tonno, Basilico)

TONNO E CIPOLLA

(Pomodoro, Mozzarella, Tonno, Cipolla, Basilico)

TOSCANA

(Scamorza, Peperoni, Salsiccia, Funghi Champignon, Basilico)
VIENNESE

(Pomodoro, Mozzarella, Wiirstel, Patatine fritte*, Basilico)
WOURSTEL

(Pomodoro, Mozzarella, Wiirstel, Basilico)

ZINGARA

(Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia, Zucchine, Peperoni, Melenzane)
ZUCCHINE

(Pomodoro, Mozzarella, Zucchine grigliate, Basilico)
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* Avvisiamo la Clientela che, secondo la disponibilita del mercato, alcuni prodotti potrebbero essere congelati o surgelati.
« Gli ingredienti in Grassetto, contengono tracce di latticini e tutti i suoi derivati.

« Avvisiamo la Clientela con intolleranze al Glutine, di informare il personale di sala, per una maggiore accortenza.

Coperto: € 2,00




Carta dei dolci

Delizia al Limone
(Zucchero, Farina 00, Albumi, Tuorli Scorza di Limone di Sorrento)

Baba

Farina di Manitoba 0, Uova, Sale Fino, Zucchero, Lievito di Birra,
Acqua, Burro, Rum, Scorza di Limone e Scorza di Arancia)

Pastiera Napoletana
(Farina di Grano 00, Latte, Zucchero, Uova, Liquore Strega,
Aromi Fiori d’Arancio, Cannella, Ricotta, Canditi)

Tortino al Cioccolato
(Burro, Uova, Farina 00, Zucchero, Cioccolata, Vaniglia)

Tiramisu
(Uova, Mascarpone, Zucchero, Liquore, Savoyardi, Caffe, Cacao Amaro)

Gelato
(Latte/Acqua, Panna e vari gusti)

Panna Cotta ai Frutti di Bosco
(Panna, Colla di Pesce, Zucchero, Vannillina, Frutti di Bosco)

Panna Cotta al Cioccolato
(Panna, Cioccolata, Colla di Pesce, Zucchero, Vanillina)

Macedonia
(Frutta Fresca di Stagione, Zucchero)

Sorbetto

(Limone, Acqua, Panna, Zucchero)

Cannolo Siciliano
(Ricotta, Farina 00, Canditi, Cioccolato, Zucchero. Strutto,
Sale fino, Uova, Marsala, Cannella in Polvere, Ciliege)

Coppa Amarena
(Latte, Zucchero, Amarena, Panna, Burro)

Coppa Stracciatella
(Latte, Zucchero, Burro, Cioccolato e Panna)

Coppa Pistacchio
(Latte, Zucchero, Burro, Pistacchio, Uova e Panna)

Coppa Caffe

(Latte, Zucchero, Panna e Caffé)

Torroncino
(Acqua, Latte, Olio Vegetale, Cocco, Zucchero,
Granella di Nocciola, Albume d’Uovo, Tuorlo d’Uovo)

Tartufo Bianco
(Albume, Zucchero, Succo di Limone, Latte, Farina,
Vanillina, Panna, Meringhe per decorare)

Tartufo Classico
(Caffe, Cioccolata Fondente, Panna Fresca, Zucchero)

Semifreddo Cioccolato e Menta
(Acqua, Latte, Zucchero, Olio di Vegetale, Cocco, Sciroppo di Glucosio Fruttosio,
Albume d’Uovo, Tuorlo d’Uovo, Aroma Naturale di Menta)

€ 6,00
€6,00

€6,00

€6,00
€6,00
€6,00
€6,00
€6,00
€6,00
€4,00
€6,00

€6,00
€6,00
€6,00
€6,00
€6,00




Birre alla spina

Radeberger CL 20
Birra prodotta in Germania secondo I’editto della CL 40
purezza Tedesco del 1516. Il colore e di un giallo paglierino,

il gusto e secco, pulito con delle accentuate note d’amaro tipiche della pils.
Grado alcolico: 5,0%

Stile: Pils IBU:36

Norbertus Hefeweizen Bock CL 25

Birra doppio malto di frumento non filtrata. Bionda giallo
dorato. Con schiuma bianca fine e persistente;

Aroma ben strutturato con sentori di mela verde,
banana, ciliegia, farina d’orzo e note dolci finali.

Grado alcolico: 7,2%

Stile: Weissbock IBU: 14

Corsendonk Rousse CL 30
Questa birra € prodotta da una birreria artigianale belga,

con materie prime accuratamente selezionate.

Il colore € ambrato limpido e vivace, al palato é speziata,

con sentori di caramello e di frutta.

Grado alcolico: 8,0%

Stile: Belgian strong Ale

Filou CL 30
La Filou (imbrogliona) € un forte Blonde che si beve facilmente,

birra con carattere, merita il suo nome senza essere brutto.

Questa birra viene prodotta con luppoli

aromatici belgi e cechi e di malto lager infine viene rifermentata in bottiglia.
Grado alcolico: 8,5%

Stile: Tripel

_—

€3,50

€ 6,00
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Birre in bo’[’[iglia

Agricola cl 50

Birra di colore oro chiaro in stile Lager in bassa fermentazione.
Agricola si caratterizza per una bianca schiuma compatta,

un corpo rotondo ed un amaro ben bilanciato. Nel pieno della
tradizione birraria i toni dolci del malto la fanno da padrone
mentre i luppoli da aroma sono un bouquet di profumi,
dall'erbaceo al floreale.

Compagna ideale di qualsiasi momento della giornata.
Gradazione alcolica: 5%

Stile: Helles

Tipo di fermentazione: bassa Colore: oro chiaro

Radeberger cl 50
Birra prodotta in Germania secondo I’editto della purezza

Tedesco del 1516. Il colore € di un giallo paglierino, il gusto e secco,

pulito con delle accentuate note d’amaro tipiche della pils.

Grado alcolico: 5,0%

Stile: Pils

Fresca cl 50
Gia il nome la dice lunga. Fresca richiama le birre bianche di frumento,

con schiuma compatta e cremosa, colore opalescente e profumi intensi,
bilanciata nel gusto da una leggerissima speziatura che regala al palato

una freschezza naturale.

Compagna ideale, in particolare, del periodo estivo.

Stile: Blanche

Gradazione alcolica: 4%

Tipo di fermentazione: alta Colore: opalescente

Norbertus Bock cl 50

Birra Tedesca dal colore giallo dorato, limpida con
schiuma bianca fine e persistente.

Aroma di lieviti intensi, frutta, pera mela e scorza di arancia
con sentori floreali e speziati.

Gusto intenso, ben strutturato e equilibrato.

Grado alcolico: 7,5%

Stile: Bock (doppio malto)

Norbertus Kardinal cl 50

Birra ambrata. Con schiuma bianca fine. Aroma persistente
con ampi sentori di lieviti, fieno, frutta molto matura, prugna
californiana con sentori speziati.

Ottima con salumi, frittate e carni..

Grado alcolico: 7,5%

Stile: Bock IBU: 26

Tempelier cl 33
Questa birra € prodotta dalla birreria artigianale belga Corsendonk.
Rifermentata in bottiglia color rame-dorato, schiuma fine abbondante

e persistente corpo pieno e robusto, note fruttate, relativamente dolce

con un retrogusto di malto.

Grado alcolico: 6,0%

Stile: Ale

Brigand cl 33
Birra belga ad alta fermentazione leggermente ambrata,

una tripel dal gusto neutro che matura col tempo.

La sua corposita e il carattere amaricante sono il frutto

della selezione delle migliori qualita di luppolo.

Grado alcolico: 9,0%

Stile: Tripel

€ 5,50

€ 6,50

€7,00

€6,50

€6,50

€ 6,50

€ 6,50




Birre in bot’[iglia

Kasteel Rouge cl 33

Dal colore scuro schiuma abbondante e candida,
aroma dolce di ciliegia leggermente acidulo

con note di crosta di pane e di frutta secca.
Grado alcolico: 8,0%

Stile: Strong Ale

Kasteel Triple cl 33
Dal colore chiaro velato questa birra belga rilascia nell’aria

il profumo di malto, lievito e brandy. Il gusto e avvolgente e inebriante.
Grado alcolico: 11,0%

Stile: Strong Ale

Kasteel Triple cl 75
Dal colore chiaro velato questa birra belga rilascia nell’aria il profumo

di malto,lievito e brandy. Il gusto € avvolgente e inebriante.

Grado alcolico: 11,0%

Stile: Strong Ale

Caulier I.P.A.

La birra artigianale GLUTEN FREE del birrificio CAULIER in stile IPA, € una birra
SENZA GLUTINE - Le birre "Caulier" sono prodotte con una ricetta brevettata
che permette di ottenere un'eccezionale bevanda senza zucchero e con
bassissimo contenuto calorico.

Grado alcolico: 6,0%

Stile: IPA

cl 33

Caulier Blond

La schiuma e bianca, molto fine, compatta e persistente. Il colore e giallo dorato.
Al naso si presenta intensa e persistente con note fruttate e finale speziato.

Al palato ha un ingresso dolce che tende verso un leggero e piacevole amaro.

La secchezza finale la rende molto beverina.

Grado alcolico: 6,0% cl 33
Stile: IPA

€6,50

€6,50

€14,00
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Caria del Vino Rosso

Cerasuolo di Vittoria D.0.C.G. - Cantine Judeka

E’ I'unico vino siciliano che puo fregiarsi dell’appellazione «DOCG». Un vino che esprime
fortemente il territorio d’origine, attraverso una perfetta sinergia tra la forza la struttura e

la fruttuosita del Nero d’Avola con I’'eleganza, la delicatezza e la florealita del Frappato.

13.5% VOL  0,75% € 20,00

RUNGG Merlot Cabernet - Cantine Tramin

Le uve di questo vino provengono dai vigneti particolarmente soleggiati che si trovano sul

versante sud del paesino di Termeno. La collina si trova a circa 300 m d’altitudine. Il terreno é
costituito da ghiaia calcarea e di argilla. Forte escursione termica con giornate calde influenzate
dal clima mediterraneo e notti fredde con venti molto freschi che giungono dalle montagne.

13.5% VOL  0,75[t € 28,00

Antieri Susumaniello - Schola Sarmenti

Uve raccolte a mano e delicatamente riposte in piccole cassette areate per preservarne l'integrita.
In cantina sono poi ulteriormente selezionate su di un moderno tavolo di cernita.

12% VOL 0,751t € 26,00

Cabernet Sauvignon - Cantine Tramin

Dal rosso granato al rosso granato scuro. La sua fragranza ricorda le bacche rosse,

accompagnate da componenti speziate. Mostra un sapore pieno e con sentori di ribes nero,

frutta secca, cioccolato, peperoni verdi e legno di cedro.

Si consiglia I'abbinamento con carni rosse, cacciagione e formaggi stagionati.

13% VOL 0,75t € 22,00

Critera Primitivo L.G.P. - Schola Sarmenti

Profumi sinceri, tipici di un’uva ricca e preziosa, intrigano gli animi con uno stravagante e

non comune insieme di sentori.Un assaggio carnoso di grande tipicita, con un forte richiamo

alla polpa matura, ammaliato da una piacevole freschezza sprigiona tannini vivaci avvolti da

una dolce morbidezza in un lungo finale inebriante.

13.5% VOL  0,75It € 20,00

Pinot Nero - Cantine Tramin

Rosso rubino con sfumature granate. Il suo bouquet seducente ricorda piccoli frutti rossi come
lamponi, ma anche prugne, ciliegie e altra frutta succosa e ricca di polpa.ll suo bouquet seducente
ricorda piccoli frutti rossi come lamponi, ma anche prugne, ciliegie e altra frutta succosa e ricca

di polpa. Sapore vellutato e morbido. Sfumature leggermente floreali si accompagnano ad un fine
struttura tannica e ad una piacevole freschezza al palato.

13 % VOL 0,75t € 25,00




Caria del Vino Rosso

Taurasi DOCG - Dal Forno Nouance

Dal colore delle more, del tabacco e del cacao nasce il Taurasi. Elegante e fine con sentori

di frutta a bacca rossa matura come il gelso e la mora, cacao amaro, tabacco e tannini

molto elaborati ed eleganti perfettamente allineati ed equilibrati. N
14,5% VOL  0,75% € 26,00

Frappato D.0.C. Vittoria - Cantine Judeka

E’ un vino straordinario per le sue particolari ed eleganti caratteristiche organolettiche, dal

colore rosso tenue ma vivace, al naso sono ben marcate le note floreali con lievi sfumature

di frutti rossi, in bocca é ricco di tannini morbidi e ben bilanciati con I’acidita, chiude sapido e lungo.
13% VOL 0,75% € 20,00

Roccamora Negroamaro - Schola Sarmenti

Un registro olfattivo singolare intessuto di note di spezie, tabacco e cuoio in un finale

di frutto ben marcato.ll sorso intraprendente inebria il palato con una morbidezza e una

struttura vellutata smorzata da un fine tannino che lascia una scia gradevolmente amarognola.
13.5% VOL  0,75% € 18,00

Jurah L.G.P. Terre Siciliane - Cantine Judeka

Varieta di origine mediorientale che si esprime al meglio in terra siciliana grazie all’intensa
luminosita e I'unicita dei terreni. E un vino dal profumo ricco e suadente con note speziate

di pepe nero e timo che si fondono con quelle di frutti e bosco. Al palato la sensazione tannica

e vellutata e piacevole. Si accompagna con affettati saporiti, carni rosse ai ferri, selvaggina,
formaggqi affumicati e alle erbe.Da provare anche con un piatto di mare particolarmente saporito
come il pesce spada al rosmarino.

135% VOL  0,75% € 20,00

Nero d’Avola Vittoria D.0.C - Cantine Judeka

Vino intenso e ricco che punta alla massima espressione del territorio, dal carattere deciso

colore rosso rubino, sovrane al naso le note di marasca, ciliegie e prugna, nobile al palato,

dai tannini morbidi.

14.5% VOL  0,75% € 20,00

Piedirosso Pompeiano L.G.P. “Cuognolo” - Dal Forno

Rosso rubino piti 0 meno intenso. Un ‘aroma di fragoline di bosco e di lamponi,
arricchito da un leggero sentore di peperone dolce.

13% VOL 0,75%




Caria del Vino Bianco

Bianco di Fata - Cantine Judeka

Il Bianco di Fata e un vino di pronto beva ma Intrigante. Composto da Insolia e Grillo

vitigni che conferiscono al vino Freschezza, Profumi e Mineralita. Vino facile negli abbinamenti.
12,5% VOL  0,75It € 18,00 |mm

Malvasia Bianca - Schola Sarmenti =
Il naso e ampio ed elegante; si esprime con sentori di pere mature e un pizzico di spezie. ]
Colore giallo paglierino con riflessi dorati. Al palato € di buon corpo, ben equilibrato e armonico. *

Ideale abbinato al pesce, si abbina bene ad antipasti e secondi piatti. \
12,5% VOL 0,75t € 18,00 |-

Blandine Terre Siciliane - Cantine Judeka

Un vino raffinato e divertente per le sue svariate ed intriganti espressioni, frutto di una sinergia

delle varie eccellenze vendemmiali di ogni singolo vitigno che compone questo vino.

13,5% VOL  0,75It € 18,00

Tramin Muller Thurgau

Il Muller Thurgau della cantina altoatesina Tramin e un bianco profumato, fresco e

delicatamente aromatico, che ben rappresenta lo stile elegante dei vini dell’Alto Adige.

Il vitigno, creato nella seconda meta dell’Ottocento incrociando il Riesling Renano con

la Madeleine Royale, si € ambientato molto bene al clima fresco e regala i migliori risultati

in altitudine, dove pud maturare lentamente e accumulate aromi intensi grazie agli sbalzi termici.
12,6% VOL ~ 0,75% €18,00

Tramin Selida Gewurztraminer

Giallo paglierino dai riflessi dorati. Al naso offre una pluralita di profumi che ricordano le note

fiorite di petali di rosa, giglio, fiori bianchi speziati, erbe essiccate insieme a note esotiche

di frutta quali mango e maracuja. Sapore profondo, speziato, di intensa aromaticita,

freschezza e lunga persistenza.

14% VOL 0,75% € 22,00

Tramin IT Bianco

Giallo paglierino carico, riflessi dorati vino fresco e profumato dalle note di fiori bianchi e mela

Ben equilibrato, freschezza di decisa impronta aromatica.

12,5% VOL  0,75% € 18,00




Caria del Vino Bianco

Greco di Tufo - Dal Forno

Giallo paglierino con riflessi dorati, aroma floreale e fruttato con note di albicocca, pesca e pera
Gusto morbido, strutturato ed elegante dotato di buona acidita; ritorna una nota di mandorla amara
13% VOL 0,75% € 20,00

Torre del Pagus Falanghina Italia

Si presenta giallo paglierino profumoto al naso come minerale con note fruttate
il gusto é sapido e diretto

13% VOL 0,75%




Caria del Vino Rose

Frarosa I.G.P.- Cantine Judeka

Nato da particolari selezioni di uve Frappato, il Frarosa € un vino giovane, fresco,

fruttato ed elegante. Si presenta di un bel colore rosato con riflessi ramati.
Al calice offre sentori di frutto maturocon riferimento ai frutti di bosco.

In bocca risulta fragrante e pieno con una buona sapidita e una piacevole lunghezza.
Il Frarosa € naturalmente mosso, grazie al metodo di vinifazione inconfondibile delle
nostre cantine. Si accompagna piacevolmente a a crostacei, tartar di pesce, sushi.

0,75%

Lagrein Rosé - Tramin

Vino dal colore luminoso, dalle gradazioni del rosa pallido al rosso rubino chiaro
profumo fruttato e delicato. Sapore fresco e stimolante. Ottimo con antipasti sostanziosi,

€ 20,00

pesce affumicato e carni bianche. Consigliato in abbinamento con la tipica merenda altoatesina

di speck, salumi tipici e formaggi, ma anche per una piacevole bicchierata conviviale.

13 % VOL 0,75%

Vini al Calice

Calice Merlot

Boccale Merlot

Calice Prosecco Prodry

Boccale Prosecco Prodry cl

0,25 It

0,50 It
11t

0,25 It

0,50 It
11t

€ 18,00

€ 3.50

€ 7.50
€14.00

€ 3.50
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Prosecchi

Prosecco Montelvini Extradry

Colore giallo paglierino, bollicina fine e persistente.

Al naso esprime un bouquet fresco e fruttato, su note di fiori di acacia,
glicine, mela selvatica.Al palato e fresco e vellutato, si percepiscono

i sentori avvertiti al naso; il finale é lungo e di ottima persistenza.

11,50 VOL 0,751t

Solitario Brut Zibibbo - Cantine Judeka

Colore caldo e solare, con un’effervescenza ricca e persistente. Al naso sprigiona eleganti

note di fiori del mediterraneo come la zagara, il gelsomino e le ginestre,

con delicate sfumature verdi di salvia e menta. In bocca é ricco di spuma avvolgente e cremosa,
elegante ed equilibrato nella sua sapidita.

12% VOL 0,75lt € 20,00

Prosecco Montelvini asolo extradry DOCG

Colore giallo paglierino, spuma fine e persistente. Al naso esprime variegate note floreali e

fruttate. Al palato risulta morbido, vellutato e ben equilibrato da una vivace acidita;

il finale e lungo e di ottima persistenza.

11,5% VOL  0,75% € 20,00

Prosecco Montelvini rosé

Il colore e rosa tenue brillante, il perlage fine e persistente; all’olfatto: sentori di fiori e frutta

bianca con note di frutta rossa e piccoli frutti di bosco, intenso ed elegante. In bocca si

presenta vellutato, pieno e sapido, giustamente acido ed equilibrato.

11% VOL 0,75t € 20,00




Acqua Manuno Microfiltrata Naturale 0,75 It €2,00

Acqua Manuno Microfiltrata Frizzante 0,75 It €2,00
Radeberger 0,20 It €3.00

0,40 It €5.50
Weizen book 0,30 It €5.50
Corsendonk rouge 0,30 It €6.00
Coca Cola alla spina 0,30 It €2,50
Vino alla spina Yalt €2,50

It € 3,50
Fanta lattina 33cl €2,00
Chinotto lattina 33cl €2,00
Coca Cola lattina 33cl €2,00
Coca Cola Zero lattina 33cl €2,00
Schweppes lattina 33c¢l €2,00
Lemonsoda Lattina 33cl €2,00
Sprite lattina 33cl €2,00
The a limone lattina 33cl €2,00
The alla pesca lattina 33cl €2,00
Pirlo Campari 33cl €4,00

Pirlo Aperol 33cl €4,00




Cafjelleria

Caffe

Caffe d’orzo tazza piccola
Caffé d’orzo tazza grande
Caffe decaffeinato

Caffe corretto

Caffé Ginseng

Caffé freddo

Campari Soda

Aperol Soda

Crodino

San Bitter

Amaro Lucano
Amaro Montenegro
Jagermeister

Fernet Branca Menta
Amaro Petrus
Amaro Zucca

Amaro Braulio
Amaro China Martini
Amaro Averna
Amaro Ramazzotti
Amaro Vecchio Del Capo
Fernet Branca

€1,30
€1,30
€1,50
€1,50
€1,80
€1,50
€1,50
€2,50
€2,50
€2,50
€2,50




Liquore Sambuca Molinari

Liquore Limoncello Di Capri
Limoncello Di Sorrento

Disaronno

Galliano

Baiyles

Floriovo

Crema di Pistacchio
Crema di Nocciola

Crema Alpina Fragoline di Bosco

Crema di Fragola
Crema di Melone
Crema di Cioccolato
Crema di Limoncello
Crema di Banana
Crema di Cocco

Gran Marnier
Liquore Strega
Amaretto Tre Venezie
Mirto di Sardegna
Liquor Ice (liquirizia)
Eclisse (liquirizia)
Anima Nera Liquirizia
F.Vena Liquirizia
F.Vena Mirto

F.Vena Nocino
Unicum




Grappa
7bre 1841

Grappa
Acquavite Bassano

Grappa
Segnana

Le 18 Lune
La Trentina
Barrique Morbida

La Trentina
Tradizionale Giovane

Riserva Bassano

Grappa
Of Amarone

Grappa
Nonino Riserva

Grappa
Poli Secca

Grappa
Poli Morbida

Grappa
Bocchino Gran Moscato

produttore

Botti

B. Nardini

Gentile Segnana
Stravecchia
Marzadro
Marzadro

Marzadro

B. Nardini

Bonollo

Nonino

Poli

Poli

Carlo Bocchino

1%

41%

41%

41%

50%

42%

41%

40%

40%

40%

€4,00

€4,00

€4,00

€4,00

€4,00

€4,00

€4,00

€ 6,00

€4,00

€4,00

€4,00




Macallan

Glen Grant 5
Dalwhinnie

Jack Daniel’s 7
Ballantines

Oban Little Bay
Jameson

Lagavulin 16 anni
The Glenlivet 18 anni
Stock 84

Stock Original
Chivas Regal 12 anni

Havana Club 7 anos

Havana Club Anjeo 3 aiios

Diplomatico Anjeo
Flor de Cana
Matusalem

Pampero Blanco
Pampero Aniversario
Punch Rum

40%
40%
43%
40%
40%
43%
40%
43%
43%
38%
33%
40%

40%
40%
40%
40%
40%
37,5%
40%
30%

€6,00
€5,00
€7,00
€5,00
€5,00
€7,00
€6,00
€7,00
€7,00
€5,00
€5,00
€6,00

€5,00
€5,00
€5,00
€6,00
€5,00
€5,00
€6,00
€5,00




Premi e Riconoscimenti

06/02/2017
V Classificato Mondlali Europei “Giro Pizza d’Europa, Tappa di Riva del Garda”

21/11/2016
Il Classificato “Campionato Europeo Gluten Free” Pizze Senza Glutine

13/04/2016
Il Classificato “ STG Campionato Mondiale della Pizza a Parma”

2014
| Classificato “STG Campionato Mondiale della Pizza a Parma”
Pizzaiolo pit ordinato al forno nella cat. Pizza STG

2014
Il Classificato Mondiali Europei “ Giro Pizza d’Europa, Tappa di Massa Carrara”

20/02/2017
Il Classificato "Massa Carrara Campionato Italiano Pizza Classica Eccellenza”

18/07/2016
I Classificato “ Campionato Nazionale Nocera Inferiore Free Style di Nicola Matarazzo”

20/03/2017
VI Classificato “Campionato Europeo Amburgo”

26 - 27/03/2017
Campionato Internazionale di Pizza&Pinsa Neshville’s Trofy

| Classificato Nicola Matarazzo freestyle

Il Classificato Mario Matarazzo pizza classica

Il Classificato Mario Matarazzo pizza dessert

Ill Classificato Mario Matarazzo pizza in pala

Ill Classificato Mario Matarazzo pizza calzoni o farcita

| Classificato Mario Matarazzo premio box punteggio piu alto del Campionato

Il Classificato “Campionato Mondiale della Pizza STG” 2016

Il Classificato “Campionato Europeo Pizza Senza Glutine” 2016

| Classificato “ Trofeo Internazionale Pizza della Castagna cat. Pizza Larga” 2017
| Classificato “ Trofeo Internazionale Pizza della Castagna cat.

| Classificato “ Trofeo Internazionale Pizza della Castagna cat. Dessert” 2017

Il Classificato “ Trofeo Internazionale Pizza della Castagna cat. Pizza Freestile” 2017
Il Classificato “ Trofeo Internazionale Pizza della Castagna cat. Pizza Team Manuno” 2017
I Classificato “ Trofeo Citta di Sabaudia Cat. Pizza Freestyle” 2017

Il Classificato “ Trofeo Citta di Sabaudia Cat. Pizza Dessert” 2017

Il Classificato “ Trofeo Citta di Sabaudia Cat. Pizza Classica” 2017

Ill Classificato “ Trofeo Citta di Sabaudia Cat. Pizza alla Pala” 2017

Il Classificato “ Trofeo Citta di Sabaudia Cat. Calzone e Pizza Ripiena” 2017

Il Classificato lItaliano “Pizza Classica Eccellenza” 2017

Il Classificato “Cat. Pizza Dessert Pizze da Oscar 4a Ed.” 2017

Il Classificato “Cat. Pizza senza Glutine - Pizze da Oscar 4a Ed.” 2017

Il Clasificato “Gara abilita Pizza pit larga - Trofeo Gustarosso” 2017

| Classificato “ Coreografia - Massa Carrara” feb 2018

Il Classificato “ Gara Giro pizza d’Europa - Riva del Garda” feb 2018

Il Classificato “Campionato Mondiale della Pizza STG” 2019

Il Classificato “Campionato Mondiale della Pizza STG” 2022

* Segnalato nella guida Slowfood 2016 CAMBEROROSS)
* Segnalato nella guida Gambero Rosso o
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